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Аннотация. В процессе исследований по выявлению микробного 

разнообразия почв загрязненных территорий, расположенных в зонах разной 

степени удаленности от станции аэрации Бозсу в г.Ташкенте выделен штамм № 

51, образующий синий пигмент, который окрашивает питательную среду на 

темно синий цвет. 
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Микроорганизмы продуцируют множество биологически активных 

соединений, таких как каротиноиды, меланины, флавоны и хиноны. Недавние 

исследования показали, что микроорганизмы являются многообещающим 

источником натуральных красителей [1,2,3].  

Исследования по производству пигментов из природных источников 

расширились из-за их нетоксичности. FDA (Управление по санитарному надзору 
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за качеством пищевых продуктов и медикаментов) разрешило использование 

нескольких биокрасителей, и в настоящее время они существуют на рынке: β-

каротин, рибофлавин, ArpinkRed, астаксантин, ликопин и пигменты Monascus.  

     Натуральных красителей мало на рынке, и они могут интенсифицировать 

их производство в пищевой промышленности. Нынешняя потребность в 

натуральных пигментах может подтолкнуть исследователей к открытию новых 

натуральных красителей.  

     Пигменты, вырабатываемые микроорганизмами, в отличие от 

органических пигментов, являются экологически безопасными и 

биоразлагаемыми соединениями, поэтому выделение различных пигментов из 

активных штаммов микроорганизмов является важной альтернативой 

химическому синтезу.  

    Актиномицеты обладают большим потенциалом в этом аспекте. Было 

обнаружено, что важной характеристикой актиномицетов является продукция 

пигмента. Для них характерно образование воздушного и субстратного мицелия 

разного цвета [4].  

    Пигменты актиномицетов относятся к разным классам химических 

соединений. Для практических целей их обычно классифицируют по цвету и 

разделяют на красно-оранжевый (продигиозин), фиолетовый (антрациклин, 

гризеородин, митомицин, микородин), синий (селикомицин, литмоцидин), 

зеленый (ферровердин, виридомицин) и т.д., которые могут служить 

потенциальными источниками противовирусных, противораковых, 

противоопухолевая, антиоксидантная и антимикробная активность и другие 

виды биологической активности [5,6].  

    В будущем важную роль будет играть микробиологическое производство 

красителей. Поэтому поиск, изучение и характеристика новых штаммов, 

синтезирующих пигменты, несомненно, имеют большое значение.  

    В связи с этим целью исследования было выделение местных 

актиномицетов, образующих различные пигменты. 

    В наших исследованиях по изучению микробного разнообразия почв 

загрязненных территорий, расположенных в зонах станции аэрации Бозсу было 

получено шесть изолятов актиномицетов, продуцирующих пигменты на 

исследуемом агаре. Из них выделен штамм № 51, образующий растворимый 

синий пигмент.  

Цвет пигмента можно использовать как диагностический признак при 

идентификации микроорганизмов.  

    Проведены исследования по определению морфологических и 

культуральных свойств актиномицетного штамма 51. 

Показано, что штамм активно образует синий растворимый пигмент на 

агаризованной и жидкой среде Чапека (рис.2). Также штамм образует 

голубоватый воздушный мицелий (ВМ) и темно-синий субстратный мицелий 

(СМ) (рис.3).  
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Рисунок 1. Нитьевидные формы и сегментация штамма № 51  

(увеличение в 400 раз) 

 

Образование черного пигмента наблюдали также через 2 дня инкубации на 

специальной лимонно-кислой среде с цитрат железой для определения 

меланоидного пигмента (рис.4).  

 

 
Рисунок 2. Образование синего растворимого пигмента на жидкой среде Чапека 

при выращивании на качалке 200 об/мин. при температуре 30 оС 

 

 
Рисунок 3. Образование растворимого пигмента на твердой среде Чапека, 

который окрашивает среду на темно синий цвет 

 



257 

 
Рисунок 4. Образование меланоидного пигмента штамма № 51 

 

     На основании морфологических, культуральных признаков и с помощью 

масс-спектрометрии (Maldi-tof analysis), штамм № 51 отнесен к семейству 

Actinomycetales рода Amycolatopsis (Nocardiodes) [7]. 

Таким образом, можно отметить, что микробные пигменты могут 

действовать как противомикробные агенты и используются в производстве 

лекарств. Также он может быть использован в пищевой промышленности в 

качестве натуральных красителей вместо синтетических благодаря их 

безопасности для здоровья человека и малой токсичности при попадании в 

окружающую среду. 
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