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В последние несколько лет приобрела актуальность тема возможности получения 
молекулярного водорода путём фотокаталитического разложения молекул воды при 
температуре, близкой к комнатной. Одним из предполагаемых кандидатов на роль 
промышленных фотокатализаторов являются коллоидные квантовые точки (КТ). Одним из 
наиболее эффективных фотокатализаторов являются КТ CdS, допированные несколькими 
процентами ионов марганца, которые изменяют энергетическую структуру полупроводника 
[1,2]. Однако, фотокаталитические свойства коллоидных наночастиц могут существенно 
зависеть от типа стабилизатора поверхности КТ. 

В настоящей работе мы сравнили фотокаталитические свойства квантовых точек 
Mn:CdS, стабилизированных меркаптоуксусной кислотой и L-цистеином. Оба типа 
наночастиц были синтезированы в водных средах аналогичными коллоидными методами. 
Фотокаталитические свойства КТ изучали с помощью модельной реакции разложения 
родамина В в водном растворе под действием УФ-излучения (с пиком при длине волны 365 
нм). Деградация молекул родамина происходит за счет контакта с радикалами ОН, 
возбуждёнными КТ [3]. 

Показано, что КТ, покрытые меркаптоуксусной кислотой, способствуют быстрому 
разложению родамина B. Установлено, что максимальную скорость реакции демонстрируют 
КТ формулы Cd0,94Mn0,06S – в ~ 3,5 раза выше по сравнению с нелегированными КТ CdS. 

При этом, наночастицы, стабилизированные L-цистеином, не катализируют 
разложение родамина (рис. 1). Также на фотокаталитическую активность не влияет 
количество ионов марганца в решетке CdS. Это может быть связано с тем, что молекулы L-
цистеина имеют несколько функциональных групп и могут более плотно прикрепляться к 
поверхности наночастиц, тем самым уменьшая поверхность контакта. 

 
Рисунок 1 – Зависимость интенсивности поглощения родамина B от времени облучения в 

системах с различными квантовыми точками. 
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Обеспечение устойчивого развития предприятий является основой стратегии 
устойчивого развития экономики Республики Узбекистан. Именно предприятия оказывают 
первоочередное влияние на все элементы устойчивого развития страны и заслуживают 
наибольшего внимания при изучении данной проблемы. В связи с этим совершенствование 
теории и практики обеспечения устойчивого развития предприятий пищевой 
промышленности имеет в настоящее время не только теоретическое, но и важнейшее 
практическое значение. 

Глубокие и широкомасштабные изменения в промышленности, вызванные как 
научно-техническим прогрессом, так и системными преобразованиями, осуществляемыми в 
процессе выхода из мирового финансового кризиса и экономической нестабильности, 
планирование вступления в ВТО ставят перед предприятиями пищевой промышленности 
множество задач, важнейшей из которых является перестройка системы управления, и 
особенно, при создании интегрированных структур.  

Правительство республики уделяет большое внимание развитию пищевой 
промышленности. Устойчивое развитие пищевой промышленности республики позволило 
превысить показатели производства предыдущего года по следующим видам 
потребительских товаров: молоко и молочные продукты (158,9%), масло сливочное (144,2%), 
масло растительное (122,3 %), хлеб и хлебобулочные изделия (118,2 %), маргариновая 
продукция (111,4 %), мыло хозяйственное (105,1 %).  Как сообщает информационная служба 
Государственного комитета Республики Узбекистан по статистике, за рассматриваемый 
период крупными промышленными предприятиями республики также значительно 
увеличено производство макаронных изделий (154,3% к первому кварталу 2012 года), крупы 
(в 35,5 раза), мороженого (в 2,3 раза), минеральных вод (130,9 %) [1]. Предприятия пищевой 
промышленности за январь-март 2013 года произвели продукцию на 1,68 трлн. Сумов, что 
составило 106,2 % к соответствующему периоду предыдущего года [2]. Для устойчивого 
развития пищевой промышленности создаются Ассоциации (Союз). Ассоциации 
представляют интересы Народа в органах власти и судах, активно сотрудничают со 
средствами массовой информации. Так Ассоциация предприятий пищевой промышленности 
Узбекистана присоединилась к программе Глобального сотрудничества Организации 
Объединенных Наций и коалиции Чемпионов Бизнеса ООН за устойчивое развитие в 
Узбекистане. Организация стала первым официальным членом данной программы ООН, 
принятой нашей страной.  

Программа Глобального сотрудничества Организации Объединенных Наций – это 
проект, который помогает и объединяет ведущие организации в разработке и реализации 
бизнес-практик по всему миру. Данная партнерская программа помогает организациям 
привести корпоративную стабильность, систему ценностей компании и принципы ведения 
бизнеса в соответствие с международными стандартами. [3] 


